
 今 夜 の お 料 理 令和 6 年 4 月 27日（土）

お 刺 身 

生さくら海老 \800 

くろむつ \950 

金目鯛 \1100 

太刀魚 \950 

かつお \950 

馬刺し（赤身・熊本） \1300 

刺盛（1人前） \2000 より 

サ ラ ダ 

生ハムとクリームチーズのサラダ \900 

春菊と温泉玉子のシーザーサラダ \900 

九条ねぎのサラダ \900 

煮 物・焼 物 

さわらの西京焼き \950 

金目鯛のかぶと煮 \800 

ハタハタの一夜干し \800 

ぶりカマ塩焼き \1300 

うなぎの白焼き \3500 

揚 げ 物 

アスパラの天ぷら \800 

生さくら海老と新玉ねぎのかき揚げ \950 

わかさぎの天ぷら \850 

ご 飯 も の 

お茶漬け（梅・生のり） \600 

へしこのお茶漬け \750 

半田そうめん（徳島） \600 

一 品 料 理 

毛ガニ        1 杯 \10000 

半分 \5300 

焼そら豆 \800 

あさりの酒蒸し \900 

ほたるいかの酢味噌和え \800 

活〆穴子の天ぷら \1000 

竹の子炭火焼き \1000 

つぶ貝の旨煮 \800 

目鯛と茄子の揚げ出し \950 

スペアリブの角煮風 \1200 

ぶりの南蛮漬け \800 

うなぎの肝の山椒煮 \800 

からすみ大根（自家製） \1300 

へしこ（さばのぬか漬け・福井） \800 

なまこ酢 \900 

（価格は税込の価格です） 


